
Productieregistratielijst
Napasteurisatie / heet afvullen

Weeknr: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

             Niet van toepassing

Datum Product soort
Temp. > 85°C minimaal

10 minuten?

Heet afvullen

≥ 75°C?

Codering

aangebracht
Paraaf

Ja / Nee / NVT* Ja / Nee

Ja / Nee / NVT* Ja / Nee

Ja / Nee / NVT* Ja / Nee

Ja / Nee / NVT* Ja / Nee

Ja / Nee / NVT* Ja / Nee

Ja / Nee / NVT* Ja / Nee

Ja / Nee / NVT* Ja / Nee

Ja / Nee / NVT* Ja / Nee

Ja / Nee / NVT* Ja / Nee

Invulfrequentie: elke aangemaakte batch / productierun         * Indien er heet wordt afgevuld, NVT aangeven

Betreft Opmerking / corrigerende maatregel
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