
Registratie bereiden / serveren

Weeknr: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Terugkoelen      Product:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .              Niet van toepassing

Datum Tijd Temp. Norm Corrigerende maatregel Paraaf

Begin: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  uur ≥ 75°C

Na 2 uur (richtwaarde) ≤ 20°C

Na 5 uur (richtwaarde) ≤ 7°C

Kerntemperatuur gegaard component            Niet van toepassing

Datum Product Temp. Norm Corrigerende maatregel Paraaf

≥ 75°C

≥ 75°C

Kerntemperatuur product in warmhoudvoorziening             Niet van toepassing

Datum Product Temp. Norm Corrigerende maatregel Paraaf

≥ 60°C

Serveertemperatuur product warm en koud           Niet van toepassing

Datum Product Temp. Norm Corrigerende maatregel Paraaf

Warm: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ≥ 60°C

Koud: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ≤ 7°C

Frituur            Niet van toepassing

Frituur Temp. Norm Corrigerende maatregel Paraaf

≤ 175°C

≤ 175°C

Kerntemperatuur geregenereerd component             Niet van toepassing

Datum Product Temp. Norm Corrigerende maatregel Paraaf

≥ 60°C

Regenereer tijd . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Min Norm binnen < 60 minuten

Invulfrequentie: 1 maal per week

Invulfrequentie: 1 maal per week

Invulfrequentie: 1 maal per week

Invulfrequentie: 1 maal per week elke frituur

Invulfrequentie: 1 maal per week

Invulfrequentie: 1 maal per week



Registratie bereiden / serveren

Weeknr: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Kerntemperatuur warm component op buffet           Niet van toepassing    

Datum Product Temp. Norm Corrigerende maatregel Paraaf

≥ -60°C

≥ -60°C

Koude producten op buffet (buiten 2-uursborging)             Niet van toepassing

Datum Product Temp. Norm Corrigerende maatregel Paraaf

≤ -7°C

≤ -7°C

Invulfrequentie: 2 metingen per week vastleggen


